Hahnchen-Schenkel arabisch

Fiir 4 Portionen
4 Hahnchenschenkel 5 Zwiebeln, Streifen 2 EL Sumach
Olivenol 2 TL Kreuzkiimmel, gemahlen Salz, Pfeffer

Man vermische die Zwiebeln mit den Gewdiirzen, reibe damit die Schenkel ein und gebe etwas
Olivendl hinzu.
Die Schenkel mit den Zwiebeln in eine Auflaufform geben und fiir 45 min. im Ofen bei 200°C

backen.
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