Hahnchen-Pilz-Pfanne

Fiir 2 Portionen:

150 g Champignons 1 Zwiebel 1 Stiick Kréuterbutter
1/2 Becher Schmand 1 Héhnchen-Filet 1 Kréuterling
Butter

Das Héhnchen-Filet in Streifen schneiden (etwa Pommes-frites-Grofie), Champignons und
Zwiebel in Streifen schneiden.

Etwas Butter in einer tiefen Pfanne erhitzen, Champignons, Zwiebeln und Hahnchenstrei-
fen darin anbraten.

1 EL. Krauterbutter hinzufiigen, etwas brutzeln lassen, mit Schmand abléschen (2-3 Ess-
16ffel), mit Salz, Pfeffer und dem Kréuterling abschmecken.
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