Hackfleisch-Pfanne mit Nudeln und Gemiise

Fiir 4 Portionen:

500 g Rinderhackfleisch 1 Zwiebel 100 g Bacon
1,5 Stk. Paprika 500 g Hornchen-Nudeln 1 Stange Lauch
2 EL Olivendl Salz, Pfeffer Paprikapulver
1 L Gemtisebriihe 1 EL Tomatenmark 1 EL Ajvar
Petersilie Schmand

Bacon und Zwiebeln wiirfeln. Olivendl in einer Pfanne erhitzen, zunéchst den Bacon anbraten,
dann die Zwiebeln hinzufiigen und schliellich mit dem Hackfleisch gut anbraten Tomatenmark
und Ajvar zum Hackfleisch geben und mit anrésten; danach wiirzen.

Paprika in kleine Wiirfel und Lauch in Scheiben schneiden.

Das Gemiise mit in die Pfanne geben und 5 min. diinsten.

Anschlielend mit der Brithe abloschen. Die Nudeln ungekocht hinzufiigen und alles 10-20 Minu-
ten kocheln lassen bis die Briithe aufgesogen ist.

Zum Abschluss wiirzen, abschmecken, Schmand unterrithren und mit Petersilie bestreuen.
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