Hackfleisch-Schnitzel mit Kdse und Zwiebeln

Fiir 6 Personen:

3 Zwiebeln 60-70 ml Wasser 700-800 g Schweinehackfleisch
Salz, Pfeffer 2 EL Ol 4 EL Mayonnaise

150 g Kése, gerieben

Eine halbe Zwiebel in einer Kiichenmaschine mit 20-30 ml Wasser zerkleinern.
Die Zwiebelmasse zum Hackfleisch geben.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Gut mischen und in ungefihr 6 gleiche Portionen teilen.

Die restlichen Zwiebeln in Halbringe schneiden.

In einer Pfanne mit Ol glasig andiinsten.

Fine Auflaufform einfetten.

Aus der Hackfleischmasse Schnitzel formen und in die Form legen.
Mit etwas Mayonnaise bestreichen.

Die angediinsteten Zwiebelhalbringe belegen und mit Kése bestreuen.
Die Hackfleisch Schnitzel bei 180 ° C ca. 25-35 Minuten backen.
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