Schnelle Lasagne

Fiir 4 Portionen

2 Zwiebeln 1 Knoblauchzehe 3 EL Ol

500 g Hackfleisch, gemischt 2 Dosen Tomaten mit Krautern Salz, Pfeffer

12 Blétter Pasta Lasagne 2 Pack. Béchamel-Sofle (a 250 ml) 250 geriebener Kése

Zwiebeln und Knoblauch schilen und fein wiirfeln. 2 EL Ol in einem weiten Topf erhitzen und
das Hackfleisch darin kriimelig braten. Zwiebeln und Knoblauch zugeben und ca.

2 Minuten mitbraten. Tomaten zugeben, kurz aufkochen und mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Eine Auflaufform (20 x 20 cm) mit 1 EL Ol fetten. 4 EL der Hacksofe in der Form verteilen. 3
Lasagneblitter darauflegen. 1/4 der restlichen Hacksofle und je 1/4 Béchamelsofie und geriebenen
Kise auf den Blattern verteilen. Die restlichen Zutaten ebenso einschichten, mit geriebenem Kése
abschlieflen.

Im vorgeheizten Ofen bei 190 ° C Ober- und Unterhitze auf der mittleren Schiene ca. 30 Minuten
goldbraun backen
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