Kartoffel-Hack-Rolle mit viel Kdse

Fiir 2 Personen:

3 gr. mehligk. Kartoffeln, geschélt 400 g Emmentaler, geraspelt 1 Msp. Gewiirzsalz
3-4 EL Bratol 300 g gemischtes Hack 1 rote Zwiebeln
1/2 rote Paprika 1 EL Tomatenmark 1 Msp. Gewiirzmix
1 Msp. Sommerkréuter

Den Backofen auf 200°C Umluft vorheizen.

Kartoffeln in knapp ca. 3 cm dicke Scheiben schneiden. Etwas Kése auf einem mit Backpapier
ausgelegten Backblech quadratisch oder rechteckig verteilen. Kartoffelscheiben leicht iiberlap-
pend auf dem Kise verteilen. Mit Gewiirzsalz wiirzen und mit Bratol bestreichen.

Blech mit Kartoffeln und Kése fiir 20 Minuten in den heiflen Ofen geben.

Waéhrenddessen das Hack in Bratol anbraten.

Zwiebel fein herunterschneiden und zum Hack geben. Halbe Paprika erst in Streifen, dann in
feine Wiirfel schneiden und ebenfalls zum Hack geben, alles weiterbraten. Tomatenmark dazu-
geben. Alles mit Gewiirzmix, Gewiirzsalz und Sommerkrautern wiirzen und kurz anrdsten.
Dann die Hitze auf sehr niedrige Hitze reduzieren.

Kartoffeln aus dem Ofen nehmen und kurz abkiihlen lassen. Dann die Kartoffeln mit etwas Kése
bestreuen und das Hack darauf verteilen.

Das Ganze nochmals mit etwas Kése bestreuen und alles mit Hilfe des Backpapiers einrollen.
Die Rolle nochmals mit etwas Kése bestreuen und Sommerkrauter dariiberstreuen. Zum Schluss
die Kartoffel-Hackrolle unter dem heiflen Backofengrill gratinieren.
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