Jakobsmuscheln

Fiir vier Personen

0,5 Limone 0,5 Orange 4 Scheiben Baguette
1 EL Sonnenblumensl 4 Jakobsmuscheln 50 ml Olivendl

2 EL Sojasofle 0,5 Bund Koriander Pfeffer

Salz

Den Saft der Limone und der Orange auspressen. Das Baguette in dem Sonnenblumendl knusprig
braten. Die Jakobsmuscheln in Scheiben schneiden, mit Limonensaft, Orangensaft, Olivensl und
der Sojasofle vermengen. Koriander hacken und dazu geben, mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Die Masse auf die Baguettescheiben verteilen.
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