Paprika-Garnelen-Pasta

Fiir 4 Portionen:

500 g Spaghetti  Salz 2 Paprika

1 Chilischote 2 Knoblauchzehen 6 EL Olivendl
225 g Garnelen

Spaghetti nach Packungsanweisung in Salzwasser garen.

Paprika und Chilischote waschen, entkernen und wiirfeln.

Knoblauch schélen und in feine Scheiben schneiden.

Olivendl in einer Pfanne erhitzen und die Garnelen 1 Minute, dabei salzen. Knoblauch, Chili
und Paprika zugeben und ca. 1 Minute mitbraten.

Nudeln abgielen, tropfnass in die Pfanne geben und mit den restlichen Zutaten mischen. Mit
Salz abschmecken und servieren.
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