
Bacon-Garnelen-Sandwich

Für 2 Personen:
4 Scheiben Toast 10 Garnelen 10/15 0,5 Tomate
0,5 Peperoni 0,5 Bund Koriander 1 Spur Sojasauce
4 Scheiben Speck 1 Msp. Butter 1 Msp. Salz
1 Msp. Pfeffer

Butter in der Pfanne schmelzen lassen, das Toast reinlegen und anrösten lassen.
Die Black Tiger Garnelen fein hacken. Ebenso Koriander und Peperoni hacken, mit den Garnelen
vermischen und mit Pfeffer, Salz und Sojasauce vermengen.
Die Garnelen auf eine der Scheiben Toast geben und ein bisschen andrücken. Die Scheibe dann
schnell drehen und braten lassen.
Tomate schneiden und auf die andere Toasthälfte legen.
Auf die Tomate noch Bacon legen und das Toast ebenfalls schnell umdrehen und braten lassen.
Nach ca. 3 Minuten die Toast Scheiben rausnehmen und zusammenklappen.
Das Sandwich dann in der Mitte teilen.
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