Austern mit Vanille-Limetten-Dressing

Fiir 2 Portionen

12 frische Austern 4 Stiele Koriandergriin 2 Schalotten

1 Bio-Limette 1 EL Ahornsirup 1 Vanilleschote
Cayennepfeffer, Salz

Die Schalotten abziehen und sehr fein wiirfeln. Die Limette heify abspiilen, die Schale fein abrei-
ben und den Saft auspressen. Die Vanilleschote aufschneiden und das Mark einer Hilfte auskrat-
zen. Alles zusammen mit dem Ahornsirup und etwas Cayennepfeffer verriithren. Mit Salz wiirzen.
Die Korianderblétter abzupfen, grob hacken und untermischen. Die Austern mit einem Austern-
offner oder -messer 6ffnen, etwas sdubern und das Wasser abgielen. Dann mit der Vinaigrette
servieren.
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