Gefiillte Garnelen mit Auberginen-Piiree

Fiir 2-4 Personen
1 Knoblauchzehe 1/2 Bund Koriandergriin Meersalz
1-2 El Raz-el-Hanout 5 El Olivenol Garnelen (a 90 g)

Knoblauch und Korianderbliittchen sehr fein hacken. Mit Salz, Raz el Hanout und 3 E1 Ol zu einer
Paste verrithren. Garnelen mit einem Sigemesser am Riicken entlang 1,5 cm tief einschneiden
und den Darm entfernen. Die Gewiirzmischung mit Hilfe eines Teeltffels in den Einschnitt fiillen.
Restliches Ol in einer Pfanne erhitzen und die Garnelen darin auf jeder Seite ca. 2 Min. braten.
Mit dem Auberginenpiiree servieren.
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