Roastbeef mit Ofen-Kartoffeln

Fiir 4 Personen
500 g kleine Kartoffeln 3 EL Olivensl 1 kg flaches Roastbeef
Salz, Pfeffer 2 EL Senf

Kartoffeln griindlich waschen und lings halbieren. des Ols in einem Briiter erhitzen. Fleisch sal-
zen und pfeffern und im heien Ol rundherum anbraten. Aus dem Briiter nehmen. Restliches
Olivenol und die Kartoffeln hineingeben und mit Salz wiirzen.

Das Fleisch mit Senf bestreichen und auf die Kartoffeln setzen. Im heilen Ofen bei 180 Grad
(Umluft 160 Grad) auf der mittleren Schiene 25-30 Minuten garen.

Das Fleisch aus dem Ofen nehmen, in Alufolie wickeln und 10 Minuten ruhen lassen (die Kar-
toffeln bleiben im Ofen, wéhrend das Fleisch ruht). Das Roastbeef in Scheiben schneiden und
mit Kartoffeln und Krautersalat servieren.
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