Rinder-Geschnetzeltes

Fiir 2 Personen

200 g Rinderhiifte 1 grosser Spitzpaprika 4 Stangen Friithlingslauch
8 mittlere Champignons 1 TL Paprikapulver 1 Beutel gekochter Reis
2 EL Joghurt

Fleisch, Paprika, Champignons und Friihlingslauch in einer Pfanne anbraten und mit Salz und
Pfeffer wiirzen Mit ca. 1 TL Paprikapulver wiirzen, noch mal eine halbe Minute braten und den
Reis dazugeben.

Obendrauf noch 1 EL Joghurt.
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