Rindfleisch-Tatar

Fiir 2 Portionen

300 g Rindersteak 2 Scheiben Bauernbrot 1 Spitzkohl
Butter 50 g Bergkise getrocknete Chili
1 Zwiebel 2 Stiele Petersilie

Butter in einer Pfanne erhitzen. Den Spitzkohl in feine Scheiben schneiden und in der Butter
schwenken. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Das Rindfleisch waschen, trocken tupfen und in
Stiicke schneiden. Die Zwiebel abziehen, in Wiirfel schneiden und zusammen mit dem Rindfleisch
in eine Schiissel geben. Getrocknete Chilis und Petersilie klein hacken und zu dem Fleisch geben.
Das Brot mit in die Pfanne geben und anrdsten. Anschlielend das Tatar auf dem Brot verteilen,
dariiber den Spitzkohl geben und etwas Bergkése dariiber hobeln.
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