Rumpsteak-Geschnetzeltes

Fiir 2 Portionen
2 Rumpsteaks 1 Zwiebel 100 g Cocktailtomaten
20 g Parmesan 1 Chorizo

Die Rumpsteaks in kleine Streifen schneiden. Nun die Zwiebel abziehen und fein schneiden. Die
Tomaten hinzugeben und mit einer Gabel in der Pfanne leicht zerdriicken, so dass der Saft
austritt. Jetzt die Chorizo in diinne Scheiben schneiden, in der Pfanne kurz mit braten und mit
Salz und Pfeffer abschmecken. Abschliefend etwas Parmesan hineinreiben, auf Tellern anrichten
und servieren.
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