Warmer Paprika-Salat

Fiir 2 Personen

1 rote Paprika 1 gelbe Paprika 2 EL Olivenol
2 Friithlingszwiebeln 150 ml Gemiisebrithe 1 TL Oregano
Salz, Pfeffer Zitronensaft

Paprika halbieren, Strunk und Kerne entfernen und Paprika in Streifen schneiden. Diese in einer
Pfanne mit 2 EL Olivendl braten. Friihlingszwiebeln fein schneiden und untermischen. Mit Briihe
abloschen und mit Oregano, Salz und Pfeffer wiirzen. Paprika weich diinsten. Anschlieflend aus
der Pfanne nehmen und mit einem Spritzer Zitronensaft abschmecken.
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