Spargel-Radieschen-Salat

Fiir 4 Personen

250 g Spargel Meersalz Zucker

2 Bund Radieschen 2 EL milder Weilwein-Essig 1 EL Himbeeressig
% TL Dijon-Senf 6 EL mildes Olivenol

Spargel waschen, schéiilen und evtl. angetrocknete Enden abschneiden. Spargel in wenig kochen-
dem Salzwasser mit 1 Prise Zucker zugedeckt ca. 5 Minuten bissfest diinsten. Abtropfen und
auskiihlen lassen.

Radieschen putzen, waschen und achteln. Radieschen, 1 TL Salz und etwas Zucker mischen,
kurz ziehen lassen. Inzwischen Essig, Salz, Pfeffer, 1 Prise Zucker, Senf und das Ol verquirlen.
Spargel schréig in Scheiben schneiden, mit der Marinade mischen. Radieschen abtropfen lassen
und untermischen.
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