Endivien-Salat

Fiir 6 Personen
1 Endiviensalat 50 ml Olivendl 30 ml Balsamico
2 TL Senf 1 TL fliisssiger Honig  Salz, Pfeffer

Endiviensalat putzen, die Blatter waschen und trocken schleudern. Anschliefend die dickeren
Blattanséitze abschneiden und die Blédtter in feine Streifen schneiden.

Olivenol, Balsamico, Senf und Honig in einer kleinen Schiissel verriihren, das Dressing mit Salz
und Pfeffer wiirzen.

Das Salatdressing kurz vor dem Servieren {iber die Salatstreifen geben und gut untermischen.
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