WeiBBkohl|-Salat

Fiir zwei Personen

200 g Weiflkohl 1 Apfel 4 Bund Majoran
1 Vanilleschote Weilweinessig Honig
Gemahlener Kiimmel, zum Abschmecken  Salz, Pfeffer

Weiflkohl putzen und in hauchdiinne Streifen schneiden oder hobeln.

Apfel waschen, trockentupfen, halbieren, das Kerngehduse entfernen und eine Hélfte reiben.
Vanilleschote der Liange nach aufschneiden und das Mark einer Hélfte auskratzen. Majoran ab-
brausen, trockenwedeln und fein hacken. Weiflkohl, geriebener Apfel, Vanillemark, Weiflweines-
sig, Honig, Kiimmel, Majoran, Salz und Pfeffer in einer Schiissel vermengen und gut verkneten.
Ziehen lassen.

Robin Pietsch am 25. Mai 2020



