Sashimi von der Dorade auf Kartoffel-Carpaccio

Fiir 4 Personen

4 Doradenfilets, a 120 g = 2 Kartoffeln, fest 1 Handvoll Salat
60 ml Sojasofle, sduerlich 40 ml Weilweinreduktion 250 g Butter

1 Bund Schnittlauch Ponzu Sofle Salz

Pfeffer

Die Kartoffeln schélen und in feine Scheiben hobeln. Kartoffelscheiben blanchieren und wie eine
Rosette auf einen Teller legen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Den Fisch in diinne Scheiben schnei-
den, auf die Kartoffelscheiben legen und ebenfalls mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Sojasofle und
die Weilweinreduktion erhitzen und die Butter nach und nach einmixen. Salate waschen, trock-
nen und mit der Ponzu Sofle mischen. Salat auf dem Fisch anrichten, Butter iiber das Gericht
triaufeln und Schnittlauch riiber streuen.
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