Apfel-Avocado-Salat

Fiir vier Portionen
2 Apfel (z.B. Granny Smith) 1 Avocado, Hass 2 Limetten, unbehandelt
Salz, Pfeffer, schwarz Chili

Die Apfel waschen, entkernen und in kleine Wiirfel schneiden. Die Avocado schilen, entkernen
und ebenfalls in kleine Wiirfel schneiden. Beides in eine Schiissel geben. Den Saft einer halben
Limette auspressen und mit den Apfel- und Avocadowiirfeln mischen, damit sie nicht braun
werden. Anschlieend die iibrige Hélfte der Limette sowie die zweite Limette auspressen. Die
Apfel- und Avocadostiicke mit Salz, Pfeffer und Chili aus der Gewiirzmiihle abschmecken.
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