Gemischter Salat mit Mozzarella

Fiir zwei Personen

1/2 Paprikaschote (50 g) 4 kl. Tomaten  1/2 Salatgurke
1/2 Zucchini 4 Radieschen 2 Lauchzwiebeln
125 g Mozzarella

Fiir die Marinade:

1 T1 Zucker 1 T1 Balsamico 1 TI Olivendl
Salz, Pfeffer

Die Paprika waschen, trocken tupfen, aufschneiden, entkernen und wiirfeln.

Tomaten waschen, trocknen, vierteln, das Innere entfernen und vierteln.

Die Gurke waschen, trocknen, in Scheiben und dann in Wiirfel schneiden.

Die Zucchini analog zur Gurke behandeln.

Die Radieschen waschen und trocknen, beide Enden abschneiden, in Scheiben und dann in Wiirfel
schneiden.

Die Lauchzwiebeln waschen, trocknen, die Wurzel, die welken Blétter entfernen, klein schneiden.
Die Mozzarella abtropfen lassen, in grobe Scheiben und dann in Wiirfel schneiden.

Fiir die Marinade:

Alle Zutaten mischen und damit das Gemiise in einer Schiissel marinieren. Bis zum n#chsten
Tag im Kiihlschrank ziehen lassen.
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