Karotte mit Orangen-Honig-Dressing

Zutaten:

300g Karotten 1 EL Honig 4 cl Orangensaft

50 ml Gemiisefond 1 EL Weifler Balsamico 3 EL Sonnenblumendl
1 EL siiler Senf Salz

Karotten schilen, raspeln und in eine Salatschiissel geben. Senf, Honig, Gemiisefond mit FEssig
und etwas Salz verrithren, Ol dazu geben und den Saft von einer halben Orange, mit dem
Schneebesen verriithren und die Karotten mit der Vinaigrette marinieren. Fertig.
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