Rote-Bete-Salat, Zitrone, Curry-Butter und Rucola

Fiir 2 Personen:

1 Glas Créme-fraiche 4 kl. gekochte rote Bete Butter

1 EL Curry 1 mittlere Zitrone 1 Bund Rucola
1/2 Pack. Fetakése alter Balsamico

Einen Teller mit Creme Fraiche einstreichen, gekochte Rote Bete in diinne Scheiben schneiden
und auf dem Teller ficherartig verteilen.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen und Zitronensaft und -schale dariiber geben. In einem Topf Butter
heifl werden lassen.

Das Currypulver ganz kurz drin anbraten und dann alles iiber die Rote Bete geben.

Rucola driiber verteilen, Schafskéise driiber broseln und mit altem Balsamico leicht betraufeln.
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