Feldsalat mit Kartoffel-Bohnen-Dressing

Fiir 2 Personen:
2 Feldsalat 1 Pack. griine Bohnen 2 festk. Kartoffeln
1/2 weifle Zwiebel 300 ml Briihe 1 Spur Olivenél

Griine Bohnen in Salzwasser garkochen. In einer Pfanne rohe, festkochende Kartoffelwiirfel an-
braten.

Butter und Zwiebeln mit in die Pfanne geben und das Ganze mit Briihe abléschen und einkochen
lassen.

Die Bohnen nun auch in die Pfanne und alles mit Salz und Pfeffer wiirzen und einen Schuss
Olivenol dazugeben.

Grofiziigig alles auf dem gewaschenen Feldsalat verteilen. Wer méchte, kann auch noch Croutons
oben driiberstreuen.
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