Spargel-Salat

Fiir 2 Personen:

6 Stangen weifler Spargel 10 Kirschtomaten 1/2 rote Peperoni
6 Blatt Bérlauch 2 EL Olivenol 1 Spur Triiffelol

1 Msp. Pfeffermix 1/2 TL Gewiirzsalz

Den Spargel schélen, die holzigen Enden abbrechen und den Spargel Diagonal in diinne Rauten
schneiden Die Peperoni in diinne Ringe schneiden. Die Kirschtomaten halbieren und den Béar-
lauch fein schneiden. Alles zusammen in eine Schiissel geben und mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Zitrone dariiber auspressen, Olivendl und Triiffell dazugeben, vermengen und auf einem
Teller anrichten.

Steffen Henssler am 19. April 2021



