Cheeseburger-Salat

Fiir 2 Personen:
1/2 Eisbergsalat 250 g Rinderhack 1 rote Zwiebel

1 Tomate 2 Gewiirzgurken 1 Burger Brotchen
2 EL Butter 1 EL Senf 2 EL Ketchup
Apfelessig Zitronensaft 1 EL Wiirzol
Tomate 2 EL Schnittlauch 80 g Cheddar

1 Msp. Gewiirzsalz 1 Msp. Gewiirzmix 1 Msp. Barbecue-Gewiirz
1-2 EL Olivenol

Olivendl in einem Top erhitzen. Hack darin anbraten und schén rosten. Butter in einer Pfanne
schmelzen lassen.

Burger Brétchen in Wiirfel schneiden und der heiflen Butter goldbraun braten. Hack mit Ge-
wiirzmix und Barbecue Gewiirz wiirzen und bei niedriger Hitze mitrosten lassen.

Strunk vom Eisbergsalat entfernen, den Salat in grobe Stiicke schneiden und in eine grofie Schiis-
sel geben.

Zwiebel in halbe Ringe schneiden, mit zum Hack geben und die Zwiebel etwas zusammenfallen
lassen. Strunk aus der Tomate entfernen und die Tomate in grobe Wiirfel schneiden.
Gewiirzgurke in Scheiben schneiden.

und zum Salat in die Schiissel geben. Senf, Ketchup, Essig, Zitronensaft und Wiirzél Tomate
zum Salat geben und alles gut verrithren. Mit Gewiirzsalz wiirzen.

Tomaten dazugeben und kurz unterheben.

Salat auf einem Teller anrichten. Hack auf dem Salat verteilen. Crottons mit etwas Salz wiirzen
und auf Salat und Hack verteilen. Den Cheddar mit den Fingern etwas zerdriicken und auf dem
Salat verteilen. Schnittlauch in Stifte schneiden und iiber den Salat streuen. Zum Schluss alles
mit etwas Zitronensaft und Wiirzél Tomate betrdufeln.
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