Wassermelonen-Feta-Salat I

800g Wassermelone 250 g Schafskéise 4 Friihlingszwiebeln
1/2 Bund Minze 1 Zitrone, Saft 6 EL Pflanzencl
Salz, Pfeffer 1 TL Honig

Wassermelone schélen, Fruchtfleisch in nicht zu kleine Wiirfel schneiden.

Feta ebenfalls wiirfen.

Friithlingszwiebeln in Ringe schneiden oder rote Zwiebeln in diinne Spalten, alles in eine Salat-
schiissel geben. Wer rohe Zwiebeln nicht gut vertrigt, kann sie kurz in einer kleinen Pfanne
andiinsten oder 10 Minuten in Essig einlegen; dann sind sie bekémmlicher.

Kréuterblédttchen abzupfen und dariiber streuen. Wer glatte Petersilie verwendet, hackt sie grob.
Alle Zutaten des Dressings gut verriihren und iiber den Salat gieflen. Fertig.
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