WeiBkraut-Salat

Fiir 2 Portionen

% Weilkohlsalat 1 EL Weilweinessig 50 g Bacon
1 Zwiebel 1 TL Dijonsenf 2 EL Rapsol
Salz Pfeffer Zucker

Zunichst eine Pfanne mit Ol aufsetzen und heil werden lassen. Eine Zwiebel abziehen und
in Wiirfel schneiden, den Bacon in Streifen schneiden und mit den Zwiebeln in der Pfanne
erhitzen. Mit einer Prise Zucker das Ganze karamellisieren. Den Dijonsenf, einen kleinen Schuss
Weilweinessig und das Rapsol in die Pfanne geben und verriihren. Den Weiflkohl in eine Schiissel
geben. Nun den Inhalt der Pfanne hinzugeben und durchmischen. Etwas marinieren lassen.
Schliellich das Gericht auf Tellern anrichten und servieren.
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