Kartoffel-Salat

Fiir 2 Portionen

300 g (blaue) Kartoffeln 2 Zwiebeln 50 g Bacon

1 EL Dijonsenf 3 EL Weilweinessig 3 EL Rapsol

100 ml Gemiisebriihe % Bund Schnittlauch  Salz, Pfeffer, Zucker

Die Kartoffeln in der Schale weichkochen, pellen und in Scheiben schneiden. Zwiebeln abziehen
und klein wiirfeln. Bacon klein schneiden und in einer Pfanne ohne Fett auslassen. Zwiebeln zu-
geben und darin anbraten. Zu den Kartoffeln geben. Aus Senf, Essig, Ol und Briihe ein Dressing
anrithren und zu den Kartoffeln geben. Mit Salz, Pfeffer und Zucker wiirzen. Schnittlauch klein
schneiden und unter den Salat rithren. Den Kartoffelsalat auf Tellern anrichten und servieren.
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