Kopfsalat mit Schnittlauch-Vinaigrette

Fiir 4-6 Personen

1 Kopfsalat 1 Bund Schnittlauch 3 El Essig
Salz 1 T1 Zucker Pfeffer

8 El Pflanzenol

Kopfsalat putzen, waschen und trockenschleudern. In grobe Stiicke zupfen. Schnittlauch in Roll-
chen schneiden. Essig, Salz, Zucker und Pfeffer verriihren, bis sich Salz und Zucker gelost haben.
Ol kriftig unterrithren. Vinaigrette und Schnittlauch vorsichtig unter den Salat mischen. Zube-
reitungszeit: 15 Minuten
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