Fenchel-Salat mit Kichererbsen

Fiir 6—8 Personen

2 Fenchelknollen 2 Zwiebeln 12 getrocknete Soft-Aprikosen
1 kleine Dose Kichererbsen 1 Bio-Zitrone 1 Bio-Orange

67 El Olivenol Salz Zucker

Pfeffer 2 El gehackter Dill

Fenchel putzen und in sehr diinne Scheiben hobeln oder schneiden. Zwiebel in sehr feine Ringe
schneiden. Aprikosen klein wiirfeln. Kichererbsen abtropfen lassen. Zitrone und Orange auspres-
sen. Alles mit Zitronensaft, Orangensaft und Olivendl mischen. Mit Salz, Zucker, Pfeffer und
Dill wiirzen, 10 Minuten marinieren und mit warmem, gerducherten Lachs servieren.
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