Pfirsich-Salsa

Fiir 2 Personen

2 rote Zwiebeln 1 gelbe Paprikaschote 3 reife Pfirsiche
300 g Charantaise-Melone 1 rote Chilischote Salz

Saft 1 Zitrone Saft 1 Limette 4-6 E1 Ol

evtl. Zucker 3 Stiele Basilikum

Zwiebeln schilen, Paprika schilen und entkernen, Pfirsiche entsteinen, Melone entkernen und
schilen. Alles sehr fein wiirfeln. Chilischote in diinne Ringe schneiden. Alles in einer Schiissel
mit Salz, Zitronensaft und Limettensaft wiirzen. Ol untermischen. Evtl. mit 1 Prise Zucker
abschmecken. Basilikumbléitter fein schneiden und untermischen.
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