Endivien-Salat

Fiir 4 Personen

50 g Haselnussblédttchen 1 Endiviensalat 2 Tomaten
1 T1 Honig 3 El Weilweinessig 4 El Olivenol
1-2 El Haselnussol Salz Pfeffer

Haselnussblédttchen in einer Pfanne ohne Fett hellbraun rosten. Auf einen Teller geben und
abkiihlen lassen.

Endiviensalat putzen, waschen und gut abtropfen lassen. Die Salatblétter in Streifen schneiden
und in eine grofle Schiissel geben.

Tomaten vierteln, entkernen und das Fruchtfleisch von der Haut schneiden (oder die Tomaten
im Ganzen mit einem Sparschéler schélen). Fruchtfleisch klein wiirfeln. Zusammen mit den
Haselniissen in eine Schiissel geben. Honig, Essig, Oliven- und Haselnussol und 2 El Wasser
zugeben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und gut verriihren. Alles iiber den Endiviensalat geben
und vorsichtig untermischen.
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