Schweine-Riicken vom Drehspief

1 kg Schweineriicken 1,5 TL Paprikapulver 3 TL Zwiebelpulver
3 TL Senfpulver 4 Pfeffer, gemahlen 1 TL Salz
Olivenol

Den Schweineriicken ganz diinn mit Ol einstreichen und die vermischten Gewiirze einmassieren.
Den Grill auf indirekt 190 °C vorheizen und den Schweineriicken auf den Spiefl schieben. Am
besten noch ein drahtloses Fleischthermometer mit einstechen. So lange grillen, bis die Kern-
temperatur 65 °C erreicht hat, fertig.
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