Party-Filet

Fiir 4 Portionen:

500 g Schweinefilet 1/2 TL Paprika 1/2 TL Salz
Pfeffer 12 Sch. Bacon 200 cl Sahne
11/2 EL Ketchup 1 EL Cognac Pfeffer

Fleisch in 12 gleich dicke Medaillons schneiden; diese beidseitig mit Paprika, Salz und Pfeffer
wiirzen, mit Speck umwickeln, nebeneinander in eine gefettete, ca. 2 Liter grosse Form stellen.
Ca. 25 Min. in der unteren Halfte des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens braten.

Die Sahne steif schlagen, mit Ketchup, Cognac und Pfeffer mischen, auf dem Fleisch verteilen,
anrichten.
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