Schnitzel Hawaii

Fiir 6 Portionen

6 Schweineschnitzel Salz. Pfeffer Butterschmalz
0,6 L Schlagsahne 1 4 Becher Creme-fraiche 1 4 Pck. Saucenpulver
Sojasauce Saucenbinder nach Bedarf 300 g Schinkenwiirfel

6 Scheiben Ananas 12 Scheiben Schmelzkise 12 Cocktailkirschen

Schnitzel unter flieBendem kaltem Wasser abspiilen, trocken tupfen, halbieren und mit Salz und
Pfeffer wiirzen. Die Schnitzel in eine gefettete Auflaufform legen. Die Sahne mit Creme fraiche,
Saucenpulver, Pfeffer, Salz und Sojasauce verriithren. Ist die Sauce zu diinn, nach Belieben mit
Saucenbinder andicken. Die Sauce iiber die Schnitzel geben. Schinkenwiirfel auf den Schnitzeln
verteilen.

Im vorgeheizten Backofen bei 200 °C Ober-/Unterhitze 35 Minuten auf einem Rost garen.
Etwa 5 Minuten vor Ende der Garzeit die Ananas auf die Schnitzel legen, den Kése darauf
verteilen und mit Cocktailkirschen belegen.
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