Kasseler 'Hawaii'

Fiir 4 Personen
4 daumendicke Sch. Kasseler 1 Dose Ananasringe 4 Scheiben Gouda

Dip:

125 g Schmand 1 T1 Curry 2 EL Ananassaft
Salz

Bratkartoffeln:

1 kg festk. Kartoffeln Ol 2 EL 1 Zwiebel, gewtirfelt

Dip:

Alle Zutaten in einer Schiissel zusammen verrithren Bratkartoffeln:

Die Kartoffeln schilen und in Scheiben schneiden Ol in einer Pfanne erhitzen, die Kartoffelschei-
ben etwa 10 Minuten darin anbraten, Zwiebelwiirfel mitbraten, mit Salz und Pfeffer wiirzen und
in eine Auflaufform geben.

Kasseler 'Hawaii’:

2 EL 6l in einer Pfanne erhitzen, die Kasslerscheiben auf jeder Seite 2-3 Minuten anbraten und
dann auf die Bratkartoffeln legen. je 1 EL Dip auf den Kasselerscheiben verteilen, je eine Scheibe
Ananas darauf legen, darauf eine Scheibe Gouda und im Backofen unterm Grill bei 200°C etwa
10 Minuten iiberbacken.

Auf Tellern anrichten.
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