Griechische Souvlaki mit Paprika und Zwiebeln

Fiir 2 Personen:

300 g Schweineriicken 1 Paprika 1 Zwiebel
1 Zitrone, Saft 3-4 EL Olivensl Salz, Pfeffer
Paprikapulver Thymian, frisch

Zitronensaft einer halben Zitrone auspressen.

Zitronensaft mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver verriihren.

Das Olivendl] unterriihren.

Das Fleisch in mittelgrofie Stiicke schneiden.

Das Fleisch in der Marinade ca. 30 Minuten ziehen lassen.

Paprika und Zwiebel in grobe Stiicke schneiden.

AnschlieBend das Fleisch abwechselnd mit Gemiisestiickchen auf Spiefie stecken.
Souvlaki Spiefle von jeder Seite grillen und mit frischem Salat servieren.
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