Griine Fisch-Curry-Sofie

Fiir 4 Personen

50 ml Pflanzenol 3 EL griine Currypaste 100ml Hithnerfond
500 ml Kokosmilch, ungesiiit 5 Limonenblétter Salz
2 EL Zucker 3 EL Speisestéirke

Ol in einem Topf erhitzen und die Currypaste darin leicht anschwitzen. Mit dem Hiithnerfond
abloschen und gut verriihren, so dass keine Klumpen mehr zu sehen sind. Kokosmilch auffiillen,
Limonenblétter zugeben und 10min. leicht kocheln lassen. Mit Salz und Zucker abschmecken.
Es sollte eine leichte Siifle zu schmecken sein und etwas kréftiger mit Salz wiirzen da die Einlage
viel davon annimmt. Speisestidrke mit kaltem Wasser anrithren und die Sofle damit abbinden.
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