
Riesling-Soÿe

Für 4 Personen
200 ml Riesling 500 ml Geflügelbrühe 100 g Sahne
1 EL Crème-double Salz, Pfeffer, Zucker

Für die Rieslingsoße Wein und Brühe aufkochen und bei starker Hitze um 3/4 einkochen. Sahne
und Crème double untermixen. Die Sauce mit Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken.
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