Griine Sofle

Fiir 4 Personen

1 Bund Petersilie 1 Bund Schnittlauch 1 Bund Kerbel

1 Bund Kresse 1/2 Bund Borretsch 1/2 Bund Pimpinelle
1/2 Bund Sauerampfer 250 g saure Sahne 1 EL Naturjoghurt

3 EL Sahne 1 TL mittelscharfer Senf 1 EL Zitronensaft
Salz, Pfeffer 1 kleine Zwiebel 2 hart gekochte Eier

Inzwischen fiir die Griine Sauce die Krauter waschen und trocken schiitteln. Harte Stiele ent-
fernen und die Krauter fein hacken. Die saure Sahne, den Joghurt und die Sahne in den Kii-
chenmixer geben, zwei Drittel der Krauter hinzufiigen und kurz piirieren. Mit dem Senf, dem
Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzig abschmecken. Die Zwiebel schiilen, die Eier pellen und bei-
des in kleine Wiirfel schneiden. Zusammen mit den restlichen Krautern unter die Sauce mischen.
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