Mandarinen-Sofle

Fiir 4 Personen
1 L. Mandarinensaft 2 Limetten 80 g Ingwer
50 g Butter Tabasco, Zucker, Salz

Den Mandarinensaft in einem Topf um 1/3 einkochen lassen. Die Limetten halbieren, auspressen
und zum Mandarinensaft geben. Den Ingwer schélen und in die Sauce reiben und kdcheln lassen.
Kalte Butter stiickchenweise in die Mandarinensauce rithren und die Sauce damit binden. Danach
die Sauce durch ein Sieb passieren und mit Tabasco, Zucker und Salz abschmecken.
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