Paprika-Oliven-Salsa:

% rote Paprika % gelbe Paprika 1 Friithlingszwiebel
1 EL Kapernépfel 2 EL entsteinte Kalamata-Oliven 1 TL Weiflweinessig
4 Zweige glatte Petersilie mildes Chilisalz 1 EL Olivendl

Die Paprikaschote halbieren, von Kerngehéuse und Scheidewéinden befreien, nach Belieben sché-
len und kleinschneiden. Die Friihlingszwiebeln von der &ufleren Schale befreien, putzen und in
feine Ringe schneiden. Von den Kapernédpfeln die Stiele entfernen und die Kapernépfel in Schei-
ben schneiden.

Paprika, Frithlingszwiebeln und Kapern in einer Schiissel mit Essig, Oliventl und Chilisalz ma-
rinieren. Petersilie hinzufiigen.
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