Unagi-SoRe

Fiir zwei Personen
1 Zitrone, davon Saft 150 ml Sojasauce 150 ml Mirin
100 ml Sake 150 g Zucker Speisestirke

Die Sojasauce, Mirin, Sake und Zucker in einem Topf vermischen und einkochen lassen, bis eine
dickfliissige Masse entsteht. Dabei mehrmals umriihren.

Wer mochte kann die Sauce mit etwas Speisestéiirke eindicken. Diese vorher unbedingt in etwas
kaltem Wasser auflosen, sonst klumpt es.

Mit Zitronensaft abschmecken.

Johann Lafer am 17. Méarz 2023



