Estragon-Sofe

Fiir 4 Personen

100 ml Weiwein 5 EL Estragonessig 1 Schalotte
1 EL Pfefferkorner, zerdriickt 4 Zweige Estragon 2 Fier
75 g Butter, kalt 1 EL Estragon Meersalz

Weilwein, Essig, fein gehackte Schalotte, Estragonzweige und Pfefferkérner auf circa vier Ess-
16ffel einkochen und auskiihlen lassen. Eigelb mit der kalten Reduktion iiber einem Wasserbad

aufschlagen. Butter langsam einriihren. Estragon fein hacken, zur Sofle geben und diese mit Salz
abschmecken.
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