Dill-Creme

Fiir 4 Personen

2 Schalotten 1 Apfel, klein 1 Zitrone
1 Bund Dill 2 Stangen Friihlingslauch 250 g Creme-fraiche
Pfeffer Salz Chili

Schalotten schilen und fein wiirfeln. Den Apfel waschen, schilen, entkernen und klein wiirfeln.
Zitrone heifl abspiilen, Schale fein abreiben, Saft auspressen. Dill abbrausen, trocken schiitteln
und fein hacken. Friihlingslauch putzen, waschen und in Ringe schneiden. Alles mit der Créme
frache mischen und mit Salz, Chili und Pfeffer abschmecken.
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