Reh-Sofe

Fiir 4 Personen
1 TL Puderzucker 50 ml Portwein, rot 125 ml Rotwein
300 ml Rehsofle 0,5 TL Speisestidrke 1 Prise Wildgewtiirz

Den Puderzucker in einem Topf hell karamellisieren, mit Port- und Rotwein abléschen und auf
ein Drittel einkocheln lassen. Mit Rehsofle aufgielen, mit etwas in kaltem Wasser angeriihrter
Speisestéirke leicht simig binden. Mit Wildgewtirz abschmecken und durch ein Sieb gieflen.
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