Speck-Sofle

Fiir 4 Personen

4 Sch. Speck, mager 100 ml Sahne Ol
Schnittlauch Buttercroutons Pfeffer
Salz

Die Speckscheiben in Wiirfel schneiden und in einer Pfanne anbraten. Das Fett abgieflen, ein
Schluck Wasser und die Sahne dazu geben. Nach Geschmack wiirzen. Mit reichlich Schnittlauch
und Buttercrotitons garnieren.
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