Tomaten-SoRe mit Frischkdse und Spinat

Fir 4 Personen

1 Zwiebel 4 Knoblauchzehen 5 St. getrock. Tomaten
300 g Cocktailtomaten 1 EL Tomatenmark Butterschmalz

200 ml Briihe 100 ml Weiflwein 200 g Frischkise

125 g Spinat 50 g Parmesan

Den Spinat waschen, sdubern und gut abtropfen lassen, die Cocktailtomaten halbieren, die Zwie-
bel, den Knoblauch schélen und fein hacken. Die getrockneten Tomaten abtropfen lassen und in
diinne Streifen schneiden.

Den Knoblauch und die Zwiebel bei mittlerer Hitze in Butterschmalz diinsten. Anschliefend die
getrockneten Tomaten und Cocktailtomaten dazugeben und kurz mit anbraten.

Das Tomatenmark hinzufiigen und anrtsten. Anschliefend mit der Briihe und dem Weilwein
abloschen, kurz aufkochen lassen.

Unter Riihren den Frischkise dazugeben und den Parmesan unterheben.

Den Spinat hinzufiigen, mit Pfeffer und Paprika wiirzen.
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